Kria Orektika - Kalte Vorspeisen

1.

Zaziki ¢
Hausgemachte Griechischer Joghurt creme mit Gurken,
Knoblauch, Olivendl und Hauch von Dill

. Taramas *‘%

Hausgemachte Creme Weille Fishrogen Paste
mit Olivendl und Zironensaft

. Chtipiti "¢ -

Schafskdse creme mit Roter Paprika, Leicht Pikanter

. Dip Plate™*®

Verschiedene Vorspeisen creme (Zaziki, , Chtipiti und Taramas)

. Elies &

Oliven aus Kalamata mit Oregano und Oliven 6l

. Dolmadakia “*" .\

Gefiillte Weinblitter mit Reis dazu Zaziki

. Kalte Vorspeisen fiir 1 Person *=¢ed \

Gemischte kalte Vorspeisen mit Zaziki, Taramas, Chtipiti, Feta kise
Dolmadakia, Rote gerostete Paprika, Tomaten Gurken und Oliven

. Kalte Vorspeisen fiir 2 Personen &6 M

Gemischte kalte Vorspeisen mit Zaziki, Taramas, Chtipiti, Feta Kése,
Dolmadakia, Rote gerostete Paprika, Tomaten Gurken und Oliven

e Mit alle kalte Vorspeisen gehort auch Brot dazu

Zesta Orektika - Warme Vorspeisen

10

11.

12.

13.

14.

. Skordopsomo me Zaziki ,.éﬁr
Knoblauch Brot 6 stiick, gegrillte mit Knoblauchsauce
und kleine Zaziki

Piperies Psites ,Aﬁr
Gegrillte Peperoni (leicht scharf) mit Knoblauch Sauce

Rollakia Melitzanas Gemista *¢ .\

Auberginenrollchen gefiillt mit zarter Feta Fiillung in Tomaten Sauce

Kolokithokeftedes .«

Griechishe Zucchini-Schafskise piiffer dazu ein frischer
mit feta Mousse

Patates tiganites me feta™® .\
Hausgemachte Kartoffeln frittierte mit Feta Mousse

6,80

7,20

7,20

9,80

5,80

8,90

13,80

26,00

8,80

6,80

13,60

8,60

7,10



15. Garides saganakia’g,-éﬁI

Garnelen aus der Pfanne mit Zwiebeln, Paprika, knoblauch und

Fetakise serviet in Tomatensauce (leicht scharf)

16. Chtapodi stin scharas '~

Oktopus vom grill mit karamellisierte und Trocken Zwiebeln

und Salatbouquet
*17. Warme Vonrspeisen fiir 1 Persori-¢t<h\,

Gemischte warmer Vorspeisenplatte mit Frische Frittierte Auberginen,

Zuccinischeiben, gegrillte Paprika, Rote gerostete Paprika
Kirschetomaten, feta saganaki und Knoblauch Sauce

*18. Warme Vonrspeisen fiir 2 Persortedeh \/,

Gemischte warmer Vorspeisenplatte mit Frische Frittierte Auberginen,

Zuccinischeiben, gegrillte Paprika, Rote gerostete Paprika
Kirschetomaten, feta saganaki und Knoblauch Sauce

e *Giiltig fiir die Zeitraum 01/10/-31/06

e Mit alle Warmer Vorspeisen gehort auch Brot dazu

Feta - Schaf kase
20. Feta Kase ¢ ,éﬁr

Naturel Schafskise mit olivenl und oregon

21. Feta Fournou ¢ .\

Schafskése aus dem Backofen fein gewlirzt, gratiert mit Tomaten,

Peperoni, Oliven, Zwiebeln und Knoblauchsauce

22. Feta Saganaki *¢ \x

Panierter Schafskise serviert mit Tomaten Marmelade
und Feta Mousse

e Mit alle kédse gehort auch Brot dazu

Pinsa
23. Griechische ,ég‘

Tomaten sauce, Paprika Mix Zwiebeln, oliven, Feta kése,
frische Tomaten und Oregano

24. Gyros

Tomaten sauce, Gyros Zwiebeln, frische Tomaten
Gouda Kise und Oregano

25. Margherita \x

Tomaten sauce, Gouda Kise

Soupes - Suppen
30. Tomatosoupa® 4

Tomaten Creme Suppe

31. Kremidosoupa ,.%r
Zwiebelnsuppe
eMit alle Suppen gehort auch Brot dazu

Vegetarische Gerichte légx

14,80

15,40

16,20

31,40

8,50

10,80

11,80

15,20

16,80

13,20

6,80

6,80



Salates - Salat

40.

41.

42.

Horiatiki*® ,.%r 14,60

Bauernsalat, ein salat wie ihn die Griechen Lieben...Mit Tomaten,
Gurken, Griine Paprika, Oliven, Zwiebeln, Olivenol, Kaper
und Feta Kédse dazu Olivendl-Essig

Kotosalata™® 16,60

Hanchen Fleisch, Gemischter Salat, Kirschetomaten, Mais,
Croutons, Parmesan Kése flocken dazu hausemachte Sauce

Gyrosalata &* 16,80
Gyros Gemischter Salat, Kirschetomaten, Mais, Getroknetetomaten
Zwiebeln, Parmesan Kise Flocken dazu Joghurt

*Mit alle Salat gehort auch Brot dazu
Vegetarische Gerichte ,ég‘

Ellinikes gefsis - Griechische Spezialitaten

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

Mousaka* 16,50
Auberginenauflauf mit Beschamelsauce aus Triiffel,

gerducherte Kartoffelpiiree, Bolognese aus Rinder Hackfleich,
knoblauchcreme und Parmesan dazu Brot

Mesogiaka lachanika ** h4 14,80

Mediterrane Frische Gemiisen im Tontopf (Paprika, Karotten,
Auberginen, Zucchini, Zwiebeln) gekocht mit Tomatensauce dazu Brot

Mesogiaka lachanika me feta saganaki “* ,.éﬁr 17,20

Mediterrane Gemiisen mit Feta Saganaki Frische Gemiisen
(Paprika, Auberginen, Zucchini, Zwiebeln) gekocht mit
Tomatensauce dazu Brot

Mesogiaka lachanika me feta ston fournoa’g,éﬁx 16,20
Mediterrane Gemiisen mit Schafskdse tiberbacken Frische Gemiisen
(Paprika, Auberginen, Zucchini, Zwiebeln) gekocht mit Tomatensauce

dazu Brot

Juwetsi-Schmorfleisch 17,40
Griechischer Kritharaki Auflauf mit Rindfleisch, Parmesankise

Flocken und Reis-Nudeln in Kdstlicher Tomaten-Fleisch-Sauce

gegart dazu Brot

Sofrito aus Korfu 18,60

Dieses traditionalle Rezept der Insel Korfu. Dies sind diinne Rind
mit Wein, viel Knoblauch und Petersilie, Kartoffelpiiree dazu Brot

Lamm Haxe mit Mediterrane Gemiisen ™ 21,80
Lamm Haxe im Tontopf mit Merditerranes Gemiise dazu brot

Lamm Haxe mit kartoffelpiiree ™ 19,80
Lamm Haxe im Tontopf Geschort mit Kartofelpiiree dazu brot



Zimarika-Tagliatelle
61. Tagliatelle Aglio Olio ¢ X5 14,80

Bandnudeln in einer scharfen Knoblauch-Olivendlsauce

62. Tagliatelle mit Lachs *** 19,80
Bandnudeln mit Frischem Lachs in Tomaten sahne Sauce

63. Tagliatelle mit Garnelen*® 21,20
Bandnudeln mit Garnelen in Tomatensauce

Piata sharas - Kostlichkeiten vom Grill

70. Gyros ¢ 15,90
Geschnetzeltes Schweinefleisch vom Drehspief3 mit
Zaziki Zwiebel und Pommes Frites

71. Souwlaki Chirino®™ 16,80

Zwei Saftige Schweinfilet spieBe mit Zaziki
und Pommes Frites

72. Souwlaki Kotopoulo 16,80

Zwei Saftige Hianchen Fleischpiefles von Oberkeulefleisch
mit Zaziki und Pommes Frites,

73. Lammkotellets " 22,40
5 Lammbkoteletts Safting gegrillt mit Zaziki und Pommes Frites
74. Bifteki »“** 18,90

Freinstes gehaktes Schweine und Rindfleisch mit Schafkése
gef. dazu servieren wir Pommes frites und Zaziki

75. Leber vom Rind 16,00
Mit Rostzwiebeln, Pommes Frites und Zaziki
76. Elliniko Burger 21,80

Griechischer Burger (300 gr) mit Feinstes gehaktes Schweine
und Rindfleisch Geschnetzeltes Schweinefleisch (Gyros), Zaziki,
Cheddar Kése, Getroknete Zwiebeln, Lolo Roso, Essig gurke in
Brotche dazu Beilagen Pommes Frites, Mayonnaise

77. Schnitzel Wienert 15,20

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites
und Mayonnaise

Vegetarische Gerichte 1&1



Mix Grill - Gemischte Grillplatten

80. Gyros Mix 17,10
Gyros und Kalamari mit Pommes Frites dazu Zaziki
81. Mix Souwlaki 17,20

Zwei Saftige fleischspieBes (schweinfilet, hinchen von
Oberkeulefleisch) mit Zaziki und Pommes Frites

82. Leber vom Rind mix 16,80
Gyros und Leber vom Rind, mit Zaziki, und Pommes Frites
83. Mix Grill plate*“*" 13,80

Geniefen Sie zartes Gyros, serviert mit cremigem Zaziki, dazu

knusprigen Pommes Frites. Veredeln Sie Ihr

Gericht mit einer exquisiten Fleischspezialitdat Threr Wahl:

Ihre Auswahl an erlesenen Fleischvariationen:

a. Ein saftiger Schweinefiletspiel3 — zart gegrillt und +6,50
vollmundig im Geschmack

b. Ein wiirziges Bifteki — herzhaft gewtiirzt und authentisch zubereitet +6,80

c. Drei zarte Lammkoteletts — auf den Punkt gegrillt fiir feinste Aromen +6,00

Tiganakia - Aus der Pfinnchen oder Uberbackenes

90. Gyros Tiganaki " 16,90
Pfannchen Gyros Fleisch mit frischen Krautern in Metaxa
Sauce, Pommes Frites dazu

91. Souwlaki Tiganaki 17,80
Pfannchen Schweinfiletspie mit Metaxa Sauce
dazu Pommes Frites

92. Kotopoulo Tiganaki 17,80

Pfinnchen Hinchen Fleisch mit Metaxa Sauce
dazu Pommes Frites

93. Bifteki Tiganaki®"" 19,90

Gefiilltes Hackfleisch mit Fetakése, dazu Metaxa Sauce
und Pommes Frites

94. Sikoti Tiganaki' 16,80

Pfinnchen Leber von Rind mit Metaxa Sauce verfeinert
dazu Pommes Frites



Ston Fourno - Uberbackenes

100. Gyros Fournou®*™

101.

102.

103.

Gyros Kése tiberbacken dazu Metaxa Sauce
und Pommes Frites

Souwlaki Fourno

Schweinefiletspie3 mit kése tiberbacken dazu Metaxa
Sauce und Pommes Frites

Kotopoulo Fourno

Hinchen fleisch mit kése tiberbacken, dazu Metaxa
Sauce und Pommes Frites

Bifteki Fourno &*™
Gefiilltes Hackfleisch mit Fetakése, dazu Metaxa Sauce,
Kise im Ofen und Pommes Frites

Thalassina - Meeresspezialitaten

110.

111.

112.

113.

114.

Far
140.

141.

142.

143.

Solomos""

Gebratene Lachsfilet mit Mediterranea Gemiisen
und Kartoffelpiirre

Scampis (8/12)""

5 Stiick Scampis dazu Kartoffelptirre und
Mediterranea Gemiisen

Garides me Skordo &
Scampis 3 stuck (8/12) mit Knoblauchsauce

Kalamari tiganito “*"
Frittiert Tintenfish mit Zaziki, Pommes Frites

Dorade Filet

2 stuck Dorade Filet gebratene mit Mediterranean
Gemiisen dazu Kartoffelpiirre

unsere Kleine Gaste

Schneewittchen™
Spaghetti mit Tomaten Sauce

Donald Duck *“*

Kleines Gefiilltes Hackfleisch mit Fetakdse mit
Pommes Frites Ketchup und Mayonnaise

Pinocchio™*
Shweineschnitzel mit Pommes Frites Ketchup und Mayonnaise

Micky Maus*

Gyros mit Pommes Frites Ketchup und Mayonnaise

144.Maya Bene

Frittier Chiken nuggets mit Pommes Frites Ketchup und Mayonnaise

18,90

19,60

19,60

21,80

20,80

23,60

16,10

16,90

21,80

8,50

9,80

9,50

8,80

8,60



Sinodeftika - Beilagen

160. Tomaten-Reis 3,50
162. Pommes Frites 4,00
163. Mediterrane Gemiisen 5,80
164. Beilagen Salat 4,00
165. Metaxa Sauce® 2,80
166. Mayonnaise oder Ketschap portion 0,50

Epidorpio - Desserts
170. Griechischer Jogurt mit Walniissen und Honig“* 6,50

171. Vanille Eisbecher mit Sahne Sirup und Walniissen®* 6,50

172. Schokoladen Souffle mit Vanilleeis Sahne 9,80
und Sirup =

Schokoladen Souffle mit fliissiger Fiillung (Schokoladentraum)

Wir wiinshen lhnen einen guten Appetit
Allergerne:

a.glutenhaltige / b.Kriebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / ¢. Eier und Eiererzeugnisse

e. Niisse und Niissenerzeugnissed. Fish und Fischerzeugnisse /

f. Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse / g. Milch und Milcherzeugnisse

h. Schalenfriichte und Schalenfriichteerzeugnisse / i. Sellerie und Sellerieerzeugnisse /

k. Senf und Senferzeugnisse / i. Sesam und Sesamerzeugnisse / m. Schwefeldioxid und Sulfite

n. Lupinen und Lupinenereugnisse. Zusétzliche Informationen {iber Zutaten in unseren
Speisen,die

Allergien oder UnvertrdglichkeitenAuslosen Konnen, erhalten Sie auf Nachfrag

bei unseren

Mitarbeiter/Innen



